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VIGNOBLES CAPDEMOURLIN
W% EN BOLTELLLE AL £HATEA

NOM DU PROPRIETAIRE :
ADRESSE :

DATE DE CREATION :
SURFACE :

SURFACE PLANTEE :

sOL :

ALTITUDE :

DENSITE PLANTATION :
ENCEPAGEMENT :

TYPE DE SOL :

AGE MOYEN DES VIGNES :
PORTE GREFFE :

VITICULTURE :

TYPE DE CULTURE :
TYPE DE VENDANGES :
DATE DE VENDANGES :

RENDEMENT :
CERTIFICATION
VINIFICATION !
TYPE DE CUVES :
DUREE CUVAISON :
ELEVAGE :

DUREE D'ELEVAGE :
PRODUCTION

MISE EN BOUTEILLES :
OENOLOGUE CONSULTANT :
TITRE ALCOOMETRIQUE :

PH :

GLUCOSE/FRUCTOSE !
ACIDITE TOTALE &

CHATEAU
BALESTARD LA TONNELLE

GRAND CRU CLASSE
2020

LE NOM DE CE DOMAINE POSSEDE UNE DOUBLE ORIGINE. “BALESTARD” ETAIT LE NOM D'UN
CHANOINE DU CHAPITRE DE SAINT-EMILION, "LA TONNELLE" FAIT REFERENCE A LA TOUR DE GUET
DU XVEME SIECLE QUI TRONE AU MILIEU DU VIGNOBLE.

LE CRU DOIT SA RENOMMEE A FRANCOIS VILLON QUI LA CITAIT DEJA DANS UN POEME QUI FIGURE
SUR L'ETIQUETTE.

SITUE AU SOMMET D'UN COTEAU SUR UN PLATEAU ARGILO-CALCAIRE, AUX PORTES DE LA CITE
MEDIEVALE DE SAINT-EMILION, LE VIGNOBLE AU CHARME INSOLITE DONT L'ACTUEL GERANT
EST JACQUES CAPDEMOURLIN BENEFICIE D'UNE SITUATION PRIVILEGIEE,

GFA CAPDEMOURLIN

CHATEAU BALESTARD LA TONNELLE, 1 BALESTARD, 33330 SAINT-EMILION
XVEME SIECLE

10.5 ha

8ha 46a 77ca

PLATEAU ARGILO-CALCAIRE

83 METRES

5700 A 6900 PIEDS PAR HECTARES

75% MERLOT, 10% CABERNET FRANC, 15% CABERNET SAUVIGNON
SOLS BRUNS CALCAIRES A TEXTURE FINE, TERRES ARGILO-CALCAIRES LOURDES
33 ANS

FERCAL - 41B

EBOURGEONNAGE, EPAMPRAGE DES TETES ET PIEDS, LEVAGES ET RELEVAGES,
EFEUILAGE, ECLAIRCISSAGE ET DECOMPACTAGE, ECIMAGE ET ROGNAGE
CULTURE RAISONNEE

VENDANGES MANUELLES

16 AU 30 SEPTEMBRE 2020

36 his/ha

HVE ET 15O 14001

TRI OPTIQUE, MACERATION PRE-FERMENTAIRE A FROID, REMONTAGES, PIGEAGES
INOX TRONCONIQUE

3 SEMAINES

FERMENTATION MALOLACTIQUE EN BARRIQUES NEUVES

- 50% BARRIQUES NEUVES

- 50% BARRIQUES UN VIN ET PLUS

ELEVAGE EN BARRIQUES, 15 A 18 MOIS

37000 BOUTEILLES

18 MAI 2022

JEAN-PHILIPPE FORT DU LABORATOIRE ROLLAND

14.5% VOL.

3.50

0.49 gr/L

3.49 gr (H2504)/L




